
21 en 22 November 2025  
start 19:00u 

Wine-pairing diner 
Vrijdag is Jef van Cohola aanwezig! 

Hapjes 
 2 amuses 

o APERO: (België) Den Nachtegaal - Rosé Brut 
 

Voorgerecht 1 (China) 
 Beijing Crispy fried pork in een Chun bing pancake 
 Veggie: Crispy fried oesterzwammen in een Chun bing pancake 

o WIJN 1: (België) Den Nachtegaal - Dorothea - Riesling (wit) 
o WIJN 2: (Frankrijk) Cohola Blanc (wit) 

 
Tussengerecht (Frankrijk-Japan) 
 In olijfolie zacht geconfijte zalmforel met shio kombu op een bedje van groene appel en witloof 
 Veggie: In olijfolie geconfijte courgeƩe met shio kombu op een bedje van groene appel en witloof 

o WIJN 1: (Frankrijk) Cohola - Rosé de Garde (rosé) 
o WIJN 2: (Frankrijk) Cohola - Fruit rouge (koud rood) 

 
Voorgerecht 2 (Thailand) 
 Thai pad krapao met varkensgehakt geserveerd met 63 graden ei en Thai basilicum  
 Veggie: Thai pad krapao met seitangehakt geserveerd met 63 graden ei en Thai basilicum  

o WIJN 1: (Frankrijk) Cohola Rouge (rood)  
o WIJN 2: (Frankrijk) Chateau Cohola (rood) 

 
Hoofdgerecht (Yemen) 
 Madfoon varkensschenkel met licht gekruide BasmaƟ rijst 
 Veggie: Madfoon PasƟnaak met licht gekruide BasmaƟ rijst 

o WIJN 1: (Frankrijk) Cohola - Vacqueras (rood) 
o WIJN 2: (Frankrijk) Cohola – Love Grenache (rood) 

 
Dessert (Frankrijk) 
 Appelsien cremeux met crunchy gerolde haverbrokjes en sorbet met lavendelhoning van Cohola 

o WIJN: (België) Den Nachtegaal – Katarina - Kerner 
 
       Koffie 
 
Leuk om weten: 

 Dit is een samenwerking van Cochon&Carot en AlfaSpirits, beide ondernemers uit Hemiksem. 
 €109,00 per persoon ALL-IN. Cash of met Payconiq te betalen op de avond zelf (geen BCC). 
 5% Korting op de wijnen bij aankoop op de avond zelf. 
 Inschrijven via Florian@cochonencarot.com met vermelding vlees of vegetarisch. Indien u als vegetariër graag 

toch ook vis eet kan dat, maar laat dit weten bij inschrijving. Hetzelfde geldt voor het doorgeven van 
allergieën. Inschrijven kan t.e.m. dinsdag 18 november 2025. (LET OP! Nieuw mailadres!) 

 Apero is op beide dagen om 19u. Omdat het over een groot menu gaat vragen wij om zo stipt aanwezig te zijn. 
 De wijnen zijn van AlfaSpirits en worden kort door Nicky, ook de kelner van dienst, voorgesteld. 
 ADRES: huiskamerrestaurant Cochon&Carot, Lindelei 198, 2620 Hemiksem. 

o https://www.cochonencarot.com 
 De plaatsen zijn beperkt. Wij vragen geen voorschot omdat we er vertrouwen in hebben dat alle ingeschreven 

mensen ook effectief komen. Bent u toch belet, laat het dan aub tijdig weten zodat wij nog iemand anders een 
heerlijke, gezellige en leerrijke avond kunnen bezorgen. 

 Plat water is in de prijs begrepen. 


